SAISONSEITE ZUM JAHRESANFANG

SUPPE DER SAISON GRUNKOHLZEIT
KARTOFFELSUPPE // GRUNKOHL KLASSISCH
cremig, mit Sahne verfeinert mit Rostkartoffeln, zweierlei Wurst (Kinnius
' Meisterwurst aus Osnabriick), Kasseler und Senf,
gro'Be Portl.on 6.50 serviert im Pfannchen
kleine Portion 4.50 19.90 y
+ Speckwiirfel 1.50 extra g

mit Kichererbsen, Tomaten, Zwiebeln - scharf
abgeschmeckt, dazu Fladenbrot mit Knoblauch

15.90

DESSERT DER SAISON

HEIMATSCHMARRN APFELCRUMBLE
mit Pflaumenkompott, Puderzucker

und gerosteten Mandeln

6.90

+ Vanilleeis 1.50 extra

hausgemacht, zimtig, mit Vanilleeis serviert
7.90

Alle Preise inkl. gesetzl. MwSt. /ﬂ}ﬂ Jeaetarische Soeise
Alle Gerichte auch zum Mitnehmen (7 veg p
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KLEINIGKEITEN

LANGOS [©
Teigfladen, belegt mit Sauerrahm und buntem
Gemiise unter frisch geriebenem Gouda

8.50

gebratene Speckwiirfel dazu
+ 1.50

KNOBIBALLE

Teigballchen, Knoblauchdl, echter Parmesan,
Petersilie

5.00
Krauterdip dazu
+1.00

MINIMAHL FUR KINDER

7

Nudeln in Tomatensauce //ﬁ; 4.90
Minischnitzel oder Fisch-Ecken im

Teigmantel

dazu Fritten und Mohrchen 6.90
Rauberteller (nimm dir was

vom Tischnachbarn) 0.00
Vanilleeis mit Topping ab 1.50

Alle Preise inkl. gesetzl. MwsSt.
Alle Gerichte auch zum Mitnehmen

SALATE

HERBSTSALAT

gemischte Blattsalate, Rohkostvielfalt, Schafskase
im Schinkenmantel gebraten, Walniisse,
Lavendelhonigdressing

14.90

/‘1' A

J =

GEBACKENER CAMEMBERT

mit kleinem Blattsalat, Rohkostvielfalt,
Preisselbeeren und Preisselbeervinaigrette

12.90

ROTE BEETE-SALAT [~

Y

gemischte Blattsalate mit karamellisiertem
Ziegenkase, Rohkostvielfalt, Walniissen und Apfel an
Ingwer-Orangendressing

17.50
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vegetarische Speise



DIE FREUDE DER WAHL - ZUM SELBST ZUSAMMENSTELLEN

HAUPTKOMPONENTEN

EMPFEHLUNG!

BEEFBURGER REGIONAL /

Mit 100 % Rindfleisch vom Hof "Highland Cattle of
Castle’ in Menslage. Garantiert ganzjahrige
Weidehaltung und Kalberaufzucht beim Muttertier.

mit Salat, hausgemachter Burgersauce, frischen
Tomaten, Gurken und Zwiebeln im Briochebrotchen

14.90

als Cheeseburger mit Cheddar 16.90

BURGER FLEISCHLOS '~

Veganer Patty, Salat, hausgemachte Burgersauce,
Tomate, Gurke und Zwiebeln im Briochebrotchen
12.50

als Cheeseburger mit Cheddar 14.50

BURGER VEGETARISCH ¥

hausgemachte bunte Gemiisebulette, Tomate, Salat,
Curry-Mangodip, auf Briochebrotchen

11.50
SCHNITZEL
frischer Schweinelachs, paniert in knusprigem
Pankomehl

11.50

RUMPSTEAK

aus dem Roastbeef, gewiirzt mit grobem Meersalz
und buntem Pfeffer

19.90
25.90

ca 250 g Rohgewicht
ca 350 g Rohgewicht

Alle Preise inkl. gesetzl. MwsSt.
Alle Gerichte auch zum Mitnehmen

BEILAGEN
FRITTEN 3.50
SUSSKARTOFFELFRITTEN 4.90
ROSTKARTOFFELN 4.90
mit Speck und Zwiebeln
BEILAGENSALAT 5.90

BUNTES PFANNENGEMUSE 5.90

(B SCHMECKT WIE FLEISCH!

SAUCEN, DIPS UND MEHR

CHAMPIGNONRAHM
PAPRIKASAUCE
WHISKEYZWIEBELN
KRAUTERBUTTER
CURRY-MANGO-DIP
KRAUTERDIP
KNOBIMAJO
VEGANE MAJO

MAJO, KETCHUP, SENF

je 3.50

je 1.00
je 0.70

il
41{”; vegetarische Speise
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